UNIFERM FrischStabil

Srodek do chleba do stabilizacji ciasta i poprawy Swiezosci

Swiezo$6 to najwazniejsze kryterium jakosci, ktore
decyduje o wyborze konsumenta.

Chleb, ktéry przez wiele dni pozostaje migkki w dotyku i
jednoczesnie wilgotny w Srodku nawet po kilku dniach od
zakupu, daje radosS¢ smaku az do ostatniej kromki i
wyroznia si¢ na potce sklepowej.
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Stabilnosé na
najwyzszym poziomie.

D Przedtuzona Swiezo$¢ pieczywa poprzez spowolnienie O Wysoka wodochtonnos¢ - podstawa idealnej obrdbki
procesu czerstwienia pieczywa - dzigki staranie dobranym ciasta
surowcom

O Jeszcze wiecej smaku i przyjemnosci - dla szerokiej gamy (O Gwarancja stabilnosci w procesie produkcji -pewna
wyrobow piekarskich fermentacja i doskonata tolerancja podczas garowania

() Elastycznosc w produkcji - tatwe dodanie do istniejgcych (O Szerokie zastosowanie - od chlebéw zytnich i mieszanych
receptur przy zachowaniu idealnych wtasciwosci ciasta po pieczywo specjalne

) "Clean Label" - prosta i przejrzysta lista sktadnikow O Duzy przyrost objetosci - atrakeyjny wyglad

O Wigcej zadowolonych klientow - wyzsza sprzedaz dzigki

wypiekom, do ktérych chetnie sig wraca

Zalecane dozowanie:
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Pieczywo zytnie i zytnio pszenne 1-2% na make CZgStg S_kl'ad_- W|QCEJ S_WIeZOSCI'
0,5- 5% no make wigcej spr;edgzg. -
Chleb, ktory wybieraja klienci.

Pieczywo pszenno-zytnie i pszenne

Pieczywo specjalne np. wieloziarniste 1-2% na make
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UNIFERM FrischStabil- czysty sktad, wiecej Swiezosci, wiecej sprzedazy

Satysfakcja kﬁ'ento’w
to SWarancjqa
Iwojego Sukcesy!

Chleb, ktéry zachwyca Swiezoscia
i jakoScia

UNIFERM FrischStabil to doskonate potaczenie
dtuzszej Swiezosci i pewnej stabilnosSci ciasta -
rozwigzanie stworzone dla piekarzy, ktérzy chca
spetni€ oczekiwania najbardziej wymagajacych
klientow.




